


I NOSTRI
APERITVI

CARTA
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3
15% TORNA

AL MENÙ

SODATI

€ 3,00
€ 10,00

€ 4,00
€ 4,00
€ 4,00
€ 4,00

20%



4
15% TORNA

AL MENÙ

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 4,50

BRUNO RIBALDI BIANCA 6°

BRUNO RIBALDI BIANCA SENZA GLUTINE 6°

TI-MI-LI

€ 6,00

€ 6,00

€ 10,00
€ 8,00

cl 33BIRRE IN BOTTIGLIA

cl 50

BRUNO RIBADI BIANCA 6°
BRUNO RIBADI IPA 6,5°
BRUNO RIBADI BIANCA SENZA GLUTINE 6°

€ 6,50

€ 6,50
€ 6,50€ 6,50
€ 6,50

€ 7,00
€ 7,00
€ 7,00

€ 7,00
€ 7,00

€ 7,00
€ 7,00

€ 7,00

€ 5,00TIMILI’ SICILIAN ALE

20%

3,506,00

4,50

LAGUNITAS AMERICAN IPA 6,2° 6,00

7,5°

BIRRA DEL BORGO LISA - ITALIAN LAGER 5° - CL 50

€ 8,00
€ 8,00
€ 8,00
€ 8,00

€ 8,00

BLANCHE DE NAMUR 6,00

HOEGARDEEN - BIANCA 5,00

NASTRO AZZURRO 5°

NASTRO AZZURRO 5° 3,50

ONEI (RAGUSA) - “FRISKANZA” PALE ALE 7,00

ONEI (RAGUSA) - “PIRETTU” WEST COAST IPA 7,00
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15% TORNA

AL MENÙ

BRUNO RIBALDI BIANCA 6°        € 15,00 

BRUNO RIBALDI TRIPEL - BRUNA 9°      € 18,00

BIRRIFICIO DELL’ETNA - ULYSSES AMERICAN PALE ALE 5,7°  € 16,00

TI-MI-LI       € 8,00

BIONDA 5° cl 0,25          € 2,50 

BIONDA 5° cl 0,50         € 5,00 

CARAFFA BIONDA 5° L 2       € 18,00

BRUNO RIBALDI SICILIAN PALE ALE 5,5° cl 0,3   € 6,00 

ROCHEFORT ROSSA 7,5°        € 6,00 

ROCHEFORT BRUNA 9,2°        € 6,00  

ROCHEFORT BRUNA 11,3°       € 6,00

SIERRA NEVADA PALE ALE BIONDA 5,6°  € 6,00 

cl 66BIRRA VITTORIA - GRAZIE MILLE 8° € 18,00

€ 3,00

€ 18,00

€ 18,00

CALABRAU MOUNTLION 5° - BIONDA € 16,00

BRUNO RIBADI BIANCA 6°

BRUNO RIBADI TRIPEL 9° - BRUNA

BRUNO RIBADI SICILIAN PALE ALE 5,5° lt 0,30

20%

BIRRA DEL MONACO WEISSE 5° € 18,00

€ 20,00
€ 20,00

ONEI (RAGUSA) - “MAZZARELLI” SESSION IPA € 6,00
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15% TORNA

AL MENÙ
20%
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15% TORNA

AL MENÙ

NAKAWE   € 10,00

BENEVA   € 5,00

REPOSADO

MEZCAL

BELUGA                                                                                         € 7,00   

TIER | Mezcal artigianale 42°                                                         € 8,00
TIER ENSAMBLE | Mezcal artigianale riserva 48,4°                    € 12,00

LOS TRES TONOS                                                                        € 8,00

20%
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15% TORNA

AL MENÙ

DON PAPA                                                                                       € 8,00

MAURICIA | Rum Agricolo                                                               € 8,00

DON PAPA                                                                                       € 6,00
MAURICIA                                                                                       € 6,00
LOS TRES TONOS                                                                         € 6,00
NAKAWE’                                                                                        € 8,00
TIER                                                                                                € 6,00
TIER ENSAMBLE                                                                         € 10,00

20%
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15% TORNA

AL MENÙ

BIANCA        € 4,00

BARRIQUE      € 4,50

MAJORA        € 4,00

KAMIKI | Japan 48°                                                                       € 12,00

GLEFARCLAS 15Y 46°                                                                 € 12,00

20%
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15% TORNA

AL MENÙ
20%
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15% TORNA

AL MENÙ

BERRY BROS & RUDD       € 6,00

BOMBAY SAPPHIRE      € 7,00

TANQUERAY       € 7,00

TANQUERAY TEN     € 8,00

HENDRICK’S       € 8,00

MARE     € 8,00

THE BOTANIST      € 8,00

SICILIAN GIN TONIC - GIN ETNEUM & FOTONICA  € 12,00

MONKEY 47       € 12,00

WILLEM BARENTSZ     € 12,00

CAORUNN       € 12,00

FERDINAND’S     € 12,00

BOBBY’S     € 12,00

GIN & TONIC

EMPORIA 45° € 8,00
VERGHIANO | Sicilian Gin 42° € 9,00

20%

INSULAE | Sicilian Gin 42° € 8,00
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15% TORNA

AL MENÙ

GIN DEL PROFESSORE - MADAME     € 12,00

GIN DEL PROFESSORE - GENTLEMEN  € 12,00

TARQUIN’S 57°      € 12,00

BERRY BROS & RUDD N°3     € 12,00

ALKEMIST       € 14,00

PERFECT SERVICE      

FEVER TREE MEDITERRANEAN, INDIAN    € 2,00

FENTIMANS CONNOISSEURS, INDIAN    € 2,00

PERFECT SERVICE | Fentimans Connoisseur / Indian                 € 2,00

RIVO BIANCO | Forage Gin Lago di Como 43°                              € 8,00
FIFTY POUNDS | London Dry artigianale 43,5°                             € 8,00
GIN PILTZ | Italian Gin                                                                    € 8,00
YU GIN | France Yuzu Gin 43°                                                        € 8,00
RENA 41 | Sardinian Gin 44,4°                                                       € 8,00
AVIATION | American Gin 42°                                                         € 8,00

INSULAE | Sicilian Gin 42°                                                             € 8,00

RIVO ROSSO | Sloe Gin Lago di Como 30°                                 € 12,00

20%

GIN DEL PROFESSORE - CROCODILE € 12,00

E



13
15% TORNA

AL MENÙ

TOMMY’S MARGARITA       € 6,00
(mezcal, triple sec, succo di lime)

€ 7,00

20%
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15% TORNA

AL MENÙ

€ 7,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 7,00

20%



15
15% TORNA

AL MENÙ

€ 7,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 7,00

20%
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15% TORNA

AL MENÙ

BOLLICINE

MOSSI

FRANCIACORTA - LOMBARDIA

Bellavista Grand Cuvée Alma Non Dosato /
Franciacorta Docg Metodo Classico     € 48,00

Le Marchesine Rosé Millessimato /
Franciacorta Docg Metodo Classico     € 35,00

Le Marchesine Brut /
Franciacorta Docg Metodo Classico     € 28,00

SICILIA

Chenin Blanc Brut /
0HWRGR�&KDUPDW���0DQGUDURVVD��0HQ¿���$*�� � � � ¼������
Fruscià Brut Sicilia IGT/
100% Inzolia Biologico - Baglio di San Pianetto
(S. Cristina Gela - PA)      € 22,00

Neroluce Brut /
�����1HUR�'¶$YROD�YLQL¿FDWR�ELDQFR
Principi di Butera (Butera - CL)      € 18,00

VENETO

Prosecco Millesimato Doc /
Villa Marcello (Fontanelle - TV)      € 16,00

Cuvée Brut Rosé Millesimato Doc /
Villa Marcello (Fontanelle - TV)      € 18,00

SICILIA

Calamossa /
Bianco Frizzante Terre Siciliane Igt
0DQGUDURVVD��0HQ¿���$*�� � � � � � � ¼������

Prosecco di Valdobbiadene Superiore Brut Docg Millesim.|
Villa Sandi (Crocetta del Montello - TV) € 18,00

VENETO

Neroluce Brut |
100% Nero D’Avola vinificato bianco
Principi di Butera (Butera - CL)

€ 18,00

Fuscià Brut |
Metodo Charmat - 100% Inzolia Biologico - Sicilia IGT
Baglio di Pianetto (S. Cristina Gela - PA)

€ 20,00

SICILIA

Chenin Blanc Brut |
Metodo Charmat - Mandrarossa (Menfi - AG) € 24,00

Terza Via Brut Nature Sicilia DOC | € 45,00

FRANCIACORTA - LOMBARDIA

Nutaru Brut |
Metodo Classico - 100% Frappato vinificato bianco
Avide (Comiso - RG)

€ 38,00

Metodo Classico - 100% Grillo
Az. Agricola Marco De Bartoli (Marsala - TP)

20%

SICILIA

Terza Via Brut Nature Sicilia DOC |
Metodo Classico - 100% Grillo
Az. Agricola Marco De Bartoli (Marsala - TP)

€ 45,00

Fushà Brut |
Metodo Charmat - 100% Inzolia Biologico - Sicilia IGT
Baglio di Pianetto (S. Cristina Gela - PA)

Fushà Rosé Brut |
Metodo Charmat - 100% Syrah Biologico - Sicilia IGT
Baglio di Pianetto (S. Cristina Gela - PA)

€ 20,00

€ 20,00

Murgo Brut |
Metodo Classico - 100% Nerello Mascalese
Az. Agr. Scammacca del Murgo (S. Venerina - CT)

€ 38,00

Roeno Extra Brut Trento DOC |
Metodo Classico - 100% Chardonnay
Az. Agricola Roeno (Brentino Veronese - VR)

€ 40,00

TRENTINO ALTO ADIGE
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15% TORNA

AL MENÙ

BIANCHI

ROSATI

SICILIA

Integer (Vino Naturale) /
100% Grillo - Marco De Bartoli (Marsala - TP)    € 30,00

Sole e Vento (Vino Naturale) /
=LELEER���*ULOOR���0DUFR�'H�%DUWROL��0DUVDOD���73�� � � ¼������
Etna Bianco Doc /
�����&DUULFDQWH���0DQGUDURVVD��0HQ¿���$*�� � � ¼������
Urra di Mare /
�����6DXYLJQRQ�%ODQF���0DQGUDURVVD��0HQ¿���$*�� � ¼������
Azisa /
����JULOOR�������FDWDUDWWR���7HQXWD�=LVROD��1RWR���65�� � ¼������
Carizza /
100% Inzolia - Principi di Butera (Butera - CL)  € 18,00

Chardonnay /
100% Chardonnay - Principi di Butera (Butera - CL)  € 18,00

Grillo /
�����*ULOOR���$]��$JU��3LDQR�*ULOOR��&KLDUDPRQWH�*XO¿���5*�� ¼������

SICILIA

Selavy Rosé /
100% Frappato - Az. Agr. Piano Grillo
�&KLDUDPRQWH�*XO¿���5*��� � � � � � ¼������

€ 28,00

Perricone Rosé | 
100% Perricone - Mandrarossa (Menfi - AG) € 18,00

Terre siciliane IGT - Mandrarossa (Menfi - AG)

Sicilia Doc - Baglio di Pianetto (S. Cristina Gela - PA)
Inzolia (Vino Biologico) | 

Chardonnay | 
€ 18,00

€ 18,00
Zibibbo secco (Vino Biologico)| 
100% Moscato d’Alessandria - Mandrarossa (Menfi - AG) € 18,00
Grillo (Vino Biologico)| 
Sicilia Doc - Baglio di Pianetto (S. Cristina Gela - PA) € 18,00

20%

Perricone Rosé | 
100% Perricone - Mandrarossa (Menfi - AG)

€ 18,00
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ROSSI

SICILIA

Rosso di Marco (Vino Naturale) /
100% Perricone - Marco De Bartoli (Marsala - TP)   € 28,00

Etna Rosso Doc /
�����1HUHOOR�0DVFDOHVH���0DQGUDURVVD��0HQ¿���$*�� � ¼������
Timperosse /
�����3HWLW�9HUGRW���0DQGUDURVVD��0HQ¿���$*�� � � ¼������
Curva Minore /
Cerasuolo di Vittoria Docg - Az. Agr. Piano Grillo
�&KLDUDPRQWH�*XO¿���5*��� ¼������
Frappato /
100% Frappato - Az. Agr. Piano Grillo
�&KLDUDPRQWH�*XO¿���5*��� ¼������
Deraciné /
100% Nero D’avola - Az. Agr. Piano Grillo
�&KLDUDPRQWH�*XO¿���5*�� ¼������

€ 24,00
Cerasuolo di Vittoria DOCG biologico
Az. Agr. Piano Grillo (Chiaramonte Gulfi - RG)

€ 28,00

20%

Cantina Avide (Comiso - RG)

Etichetta Nera|

Frappato (Vino Biologico)| 
Sicilia Igt - Baglio di Pianetto (S. Cristina Gela - PA)

Syrah (Vino Biologico)| 
Sicilia Doc - Baglio di Pianetto (S. Cristina Gela - PA)

LO (Vino Biologico)| 
Sicilia Igt - 100% Nero d’Avola
Cantina Avide (Comiso - RG)

€ 18,00

€ 18,00

€ 18,00
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15% TORNA

AL MENÙ

I NOSTRI APERITVI

APERITIVO MET          € 10,00
*DPEHUR�LQ�SDVWD�NDWDL¿��PLQL�3RNH��,QYRWLQR�SULPDYHUD�
Fagottino di riso e Tofu,

)DJRWWLQR�LQ�SDVWD�¿OOR�FRQ�YHUGXUH��NULVS\�ULFH�FRQ�WDUWDU�GHO�JLRUQR��
Bao Buns con Salone e Avoccado

APERITIVO STANDART € 5,00
Stuzzicheria assortita con prodotti di terra

ROSSO DI MAZARA € 14,00
Con Bufala e Tartufo nero

FRITTURINA DI MARE € 16,00
Con Mazzancolle e Calamari

MAZZANCOLLE IN PASTA KATAIFI € 12,00
Con salsa sweet chilli

Gambero in pasta kataifi, Cous Cous con polpo, Involtino 
primavera, Fagottino di riso e Tofu, Fagottino in pasta fillo con 
verdure, Krispy rice con tartar del giorno, Bao Buns con 
Salmone e Avocado

20%

(DALLE 18:00 ALLE 21:00)

IL NOSTRO APERITIVO

Dalle 18:00 alle 21:00 proponiamo una selezione di assaggi 
di mare e di terra, preparati sul momento dal nostro chef in 
base al pescato e alle verdure disponibili                     € 8,00



TORNA
AL MENÙ

COPERTO € 2,50
20

LA NOSTA CUCINA

CRUDITÀ DI MARE         € 25,00
Ostriche , Rosso di Mazara, Scampi, Tartar di Tonno,
Tartar di Salmone

ROSSO DI MAZARA € 14,00
Con Bufala e Tartufo nero

BATTUTA DI FASSONA PIEMONTESE € 15,00
&RQ�VFDJOLH�GL�WDUWXIR�H�VDOVD�&DPEHU

MAZZANCOLLE IN PASTA KATAIFI € 12,00
Con salsa sweet chilli

INSALATA TIEPIDA DI MARE € 16,00
Con Maionese al Curry

GYOZA (5 PZ) € 5,00
Con verdure

SALMON POKE         € 15,00
Riso, Soia, Salmone, Mango e Alga Nori,
'DLNRQ�PDULQDWR��6HPL�GL�6HVDPR�H�$YRFDGR

AHI POKE € 15,00
5LVR��7RQQR��&HWULROR��$OJD�:DNDPH��6HPL�GL�6HVDPR�
Edamame, Salsa Maui e Passion Fruit

TAKO POKE € 15,00
5LVR��3ROSR��6RLD�DO�/LPH��&HWULROR��:DNDPH��&LFLPL�H�3DSD\D

LA NOSTRA CUCINA

TARTARE DI TONNO

su vellutata di carote, accompagnato da cous cous di verdure 

€ 15,00

POLPO AL BARBECUE

€ 18,00

SPAGHETTI ALLE VONGOLE € 16,00

SPAGHETTI ALLA “CARRITTERA” € 13,00
con crema di pomodorino e “muddica atturrata”

€ 16,00

SANDWICH DI SGOMBRO € 16,00
con composta di melanzane, su gazpacho al datterino

SECONDO DEL GIORNO
in base al pescato disponibile

su crema di bufala e mandorle con insalatina di alga wakame

TAGLIATA DI ANGUS € 18,00
con patate al forno e salsa alla senape

SPAGHETTI BURRO E ALICI
con ’nduja e zest di limone 

TONNO IN DOPPIA PANATURA
con cipolla rossa caramellata e salsa alla senape

FRITTURINA DI CALAMARI,GAMBERI E CHIPS

con ostriche, crostacei e tartare del giorno
CRUDITA’ DI MARE € 28,00

TARTARE DI FASSONA € 16,00
con bufala e salsa Camber

€ 20,00

€ 16,00

€ 18,00

* Per la lista degli allergeni rivolgersi al personale

€ 18,00

——————  o  ——————

——————  o  ——————

€ 16,00

3,00

TORTINO DI ZUCCHINE (piatto vegetariano) € 8,00

CRUDO DI TONNO ALL’ORIENTALE € 14,00

TABULE’ DI CARNE € 16,00

 FRITTO DI PESCE
€ 18,00

Mozzarella, prosciutto cotto, pomodoro fresco, basilico, olio 
e origano

Mozzarella di bufala, pomodoro fresco, prosciutto crudo, 
basilico, olio e origano

€ 16,00

Mozzarella di bufala, pomodoro fresco, basilico, olio e 
origano

 su crema di patate, accompagnato da verdure
POLPO ARROSTO € 18,00

TABULE’ CON PESCE DEL GIORNO

I NOSTRI PIATTI

su insalatina con pesche marinate

con verdure ripassate alla mediterranea

con bieta rossa marinata e crema di cavolfiore
MELANZANA INCAPPUCCIATA (piatto vegano)

€ 20,00

 FRITTO DI PESCE € 18,00

SGOMBRO ALLA MEDITERRANEA € 14,00
TABULE’ CON PESCE DEL GIORNO

TAGLIATA AI PROFUMI MEDITERRANEI (400 gr.)
servita con contorno del giorno

€ 18,00

€ 18,00COUS COUS DI PESCE E VERDURE



TORNA
AL MENÙ

COPERTO € 2,50
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SPAGHETTI ALLE VONGOLE € 15,00

SPAGHETTI ALLA “CARRITTERA” € 10,00

SPAGHETTI CON ROSSO DI MAZARA
E PESTO DI PISTACCHIO       € 18,00

PASTA

SECONDI

POLPO CON SALSA BBQ HOMADE   € 16,00
Con Cuscus di verdure, Cipolla al Nero d’Avola
e crema di Carote e Zenzero

TONNO IN DOPPIA PANATURA € 18,00
Con salsa alla Senape e Gremolata

FRITTURINA DI PESCE € 16,00
Con Mazzancolle e Calamari

TAGLIATA DI ANGUS € 18,00
Col suo contorno e salsa di Senape

I NOSTRI DESSERT
PARAFAIT DI PISTACCHIO € 6,00

PARAFAIT DI MANDORLE € 6,00

LINGOTTO AL BIANCO MANGIARE E MANDORLE € 6,00

MOUSSE RICOTTA E PERE € 6,00
MOUSSE AL LIMONE € 6,00

con cuore di amarena

con cuore di cioccolato

* Per la lista degli allergeni rivolgersi al personale

I LIQUOROSI

Vecchio Samperi (Vino Perpetuo)| 
100% Grillo, vendemmia tardiva manuale, affinato almeno 15 
anni in fusti di rovere e castagno con metodo perpetuo (o solera) 
Az. Agricola Marco De Bartoli (Marsala - TP)

€ 7,00

Bukkuram - Passito di Pantelleria DOC | € 8,00

Marsala Oro Superiore semisecco Riserva DOC |
100% Grillo, vendemmia tardiva manuale, affinato 4 anni in fusti 
di rovere francese - Az. Agricola Marco De Bartoli (Marsala - TP)

€ 6,00

100% Zibibbo, vendemmia tardiva manuale, appassimento 
naturale al sole, affinato in botte per almeno 6 mesi                      
Az. Agricola Marco De Bartoli (Marsala - TP)

3,00
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15% TORNA
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LE NOSTRE SPECIALITÀ

LA SIGNORA DI BATTIPAGLIA 1, 4, 7     € 15,00
Pomodoro datterino rosso e giallo, Burrata 100% Bufala Campana 
�VHUYLWD�LQWHUD���$FFLXJKH�GHO�&DQWDEULFR��EDVLOLFR��ROLR��RULJDQR�

KESBY 1, 4, 14 € 15,00
3RPRGRUR�FRQGLWR��JDPEHURQL��FDODPDUL��FR]]H��ROLR�G¶ROLYD��RULJDQR

BECCAFICO 1, 4, 7 € 12,00
Pomodoro datterino giallo, Mozzarella, Filetti di sarda gratinati,
6DOVD�DO�¿QRFFKLHWWR�VHOYDWLFR��SLQROL��XYHWWD�
caciocavallo grattugiato, olio, origano.  

TARANTINA 1, 14, 7 € 12,00
Pomodoro condito, cozze, ricotta salata

VARCUZZE 1, 4, € 12,00
Pomodoro condito, pesce spada, melanzane, menta fresca

LA TICCHIARA 1, 7 € 12,00
0R]]DUHOOD��FDFLR�FDYDOOR�'RS�5J��¿FKL��FUXGR�GL�3DUPD

COPERTO € 2,50

Datterino rosso e giallo, Burrata 100% Bufala Campana 
(servita intera), prosciutto crudo, rucola, basilico, olio, origano.

CAPITALE

Datterino rosso e giallo, cipolla rossa, zucchine, Burrata 100% 
Bufala Campana (servita intera), ’Nduja, basilico, olio, origano. 

SALERNO - REGGIO CALABRIA

Provola aff., funghi porcini, porchetta di Ariccia IGP, grana, 
salvia, olio e.v.o., origano.

BURINA

Pomodoro condito, gamberi, calamari, cozze, olio e.v.o., origano.

€ 15,00

€ 16,00

€ 15,00

Fiori di zucca, crema di ricotta, bresaola, grana, basilico, olio 
e.v.o., origano.

INFIORATA

€ 15,00

LA SIGNORA DI BATTIPAGLIA

KESBY

BECCAFICO

VARCUZZE

LA TICCHIARA

Datterino rosso e giallo, Burrata 100% Bufala Campana (servita 
intera), Acciughe del Cantabrico, basilico, olio e.v.o., origano. € 16,00

€ 15,00

Datterino giallo, mozzarella, filetti di sarda gratinati, salsa al 
finocchietto selvatico, pinoli, uvetta, caciocavallo grattugiato, 
olio e.v.o., origano. € 15,00

Datterino rosso e giallo, Burrata 100% Bufala Campana (servita 
intera), mortadella, ’Nduja, basilico, olio e.v.o., origano. € 16,00

Pomodoro condito, pesce spada, melanzane, 
menta fresca, olio e.v.o..

KESBY

MORTAZZA

VARCUZZE

€ 12,00

LA TICCHIARA
Mozzarella, cacio cavallo Dop Rg, fichi, prosciutto crudo.

CAPITALE

€ 12,00

1, 4, 7

1, 4, 14

1, 4, 7

1, 14, 7

1, 4

1, 7

1, 7

1, 7

1, 7

1, 7

LE PIZZE DELLO CHEF

VARCUZZE 1, 4

1, 7

3,00

16,00

16,00

13,00

13,00

16,00

16,00

INFIORATA 1, 7
Fiori di zucca, crema di ricotta, bresaola, grana, basilico, olio 
e.v.o., origano.
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COPERTO € 2,50
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€ 8,50

3,00

9,00

8,50

7,50
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COPERTO € 2,50
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Pomodoro, mozzarella, salsiccia fresca, ricotta vaccina, 
melanzane fritte, basilico, olio e.v.o., origano.

IBLEA

€ 8,00

Pomodoro, mozzarella, zucchine, fiori di zucca, funghi pleus, 
basilico, olio e.v.o., origano.

CIUSA

€ 8,00

1,7

€ 10,00

€ 10,00

3,00

8,50

8,50
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COPERTO € 2,50
26

€ 12,00

€ 10,00

€ 11,00

3,00

11,00

12,50
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COPERTO € 2,50
27

PATATINA FRITTA         
Grande € 4,00

PATATINE FRITTE                                                                             € 4,50

olio e.v.o.

3,00






